PERFEKCYJNE
PIWO ZA
NACISNIECIEM
GUZIKA

BEERMATIC
DUAL TAP )

Automatyczny nalewak



AUTOMATYZACJA NIGDY NIE SMAKOWALA TAK DOBRZE

Wielozadaniowos¢ to kluczowa umiejetnosc kazdego barmana. Od przyjmowania zamoéwien, przygotowywania koktajli

i innych napojow, przyjmowania platnosci i utrzymywania czysto$ci w miejscu pracy, po zapewnienie gosciom pelnej uwagi

i stworzenie pozytywnej atmosfery. BEERMATIC DUAL TAP to w pelni automatyczny dystrybutor piwa i innych na%j‘__(_')w

z beczki z funkcja dopieniania. Programowanie porcji i automatyczne nalewanie umozliwia podanie okreslone;j

ilosci schtodzonego piwa, zawsze w idealnej temperaturze i z odpowiednia, oczeki

Piwo za piwem...

WYSOKA JAKOSC

Obijetosé serwowanych porcji mozna
dostosowaé do réznych gatunkéw piwa
oraz wedtug wyboru lokalu. Mozna
nalewa¢ dwa napoje, kazdy w dwéch
wybranych objetoéciach. Przeptywowy
wodny system chtodzenia ma wydajno$é
65 litréw, co oznacza, ze mozna w trybie
ciggtym nala¢ 130 idealnie schfodzonych
piw (0,5 ) z beczek o temperaturze

otoczenia.

MOZLIWOSC UZYCIA ROZNYCH ROZMIAROW

SZKLANEK | KUBKOW PLASTIKOWYCH:

Gérnq i dolng pozycie platformy mozna regulowaé, aby
dopasowaé jq do dwéch réznych wysokosci szklanki
lub kubka. Prowadnice mozna réwniez przesuwaé w
przéd iw tyt, aby dopasowaé jg do kazdego ksztattu

szklanki. Minimalna réznica wysokoséci miedzy

DUZA
WIELKOSC

Szklanki:
155 - 240 mm

platformami wynosi 20 mm.

SREDNIA
WIELKOSC

Szklanki:
135 - 200 mm

DOCHODU

—
/

Po naciénieciu przycisku do czasu nalania
piwa urzqdzenie nie wymaga uwagi
obstugi. Pozwala to na zaoszczedzenie
czasu, ktéry mozna wykorzystaé na
przyktad na przyjmowanie pfatnosci,
przygotowywanie innych zaméwier lub
sprzqtanie. Te dodatkowe sekundy wydajq
sie by¢ bez znaczenia, ale w przypadku
naptywu duzej liczby gosci pozwalajq

efektywniej ich obstugiwaé.

iiloscia piany.

INSTALACJA
1 OBStUGA

1

BEERMATIC to urzqdzenie oszczedzajqce
miejsce, poniewaz nie jest potrzebna
dodatkowa lodéwka dochtadzajgca
beczke z piwem. Dzigki kompaktowe;
konstrukeji i niewielkiej powierzchni ten
nalewak nablatowy pasuje do lokali
gastronomicznych réznego typu. Mozna
go réwniez tatwo transportowaé

i instalowaé w przypadku imprez i lokali

sezonowych na $wiezym powietrzu.

Nalewak jest
kompatybilny
ze szklankami

i kubkami

o sredhnicy:

OD 50 DO 105 MM



KONTROLA PIANY
Wysoko$é pianki jest
w prosty sposéb

programowana

w zaleznosci od gatunku

piwanilokalnych preferencii.

IDEALNA TEMPERATURA

Temperature piwa mozna

ustawié w zakresie 2-8°C

1. tatwosé nalewania: i 9. Alert: PUSTY KEG
Na panelu sterowania pojawia sie ostrzezenie:
SOLD OUT, gdy tylko w obwodach piwnych

pozostaje mniej niz 0,5 piwa.

Nacisnij raz przycisk, aby nala¢ zaprogramowang

ilo§¢ piwa.

2. Nalewanie pod kgtem:
Nalewak podczas automatycznego dozowania
przechyla szklanke pod odpowiednim kqgtem,

aby zapewni¢ idealnie nalane piwo.

3. Kontrola porcji:
Obijetosé porcji mozna ustawié tak, aby
za kazdym razem nalewaé te samgq ilosé.

Brak strat piwa.

4. Kontrola piany:
Wysoko$é piany mozna ustawié i dostosowaé

indywidualnie dla kazdego z kranéw.

5. Przeptywowy system schfadzania:

Piwo o temperaturze otoczenia jest schtadzane

podczas przeptywu przez nalewak.

6. Dwie linie chfodzenia:

Ten model z dwoma kranami ma dwie linie, dzigki

czemu mozna podigczyé i nalewaé jednoczesnie dwa

rézne napoje w dwéch réznych objetosciach.

7. Funkcja liczenia porcji:
Wyswietlacz pokazuje liczbe nalanych

piw z kazdej lanej objetosci.

8. Tryb nalewania recznego:
Przetgczanie z automatycznego na reczny tryb
dozowania lub odwrotnie za pomocq panelu

operacyjnego jest bardzo prostym procesem.
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SZYBCIEJ, WYDAJNIEJ, CZYSCIEJ

KAWIARNI
RESTAURACIJE
PUBY

| BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

e
+

Zaprogramowanie porcji pozwala
catkowicie unikngé rozlewania i przelewania
piwa oraz koniecznosci usuwania zbedne;j
piany, a przestrzen robocza barmana
pozostaje czysta przez caly czas. Nalewak
zostat zaprojektowany tak, aby mozna byto
unika¢ zanieczyszczen i uproécié procedury
czyszczenia. Dzieki temu systemowi
zredukowano punkty kontaktu obstugi ze
szklankg i wsparto najwyzsze standardy
bezpieczenstwa zywnosci, higieny oraz

sanitacji.

GOTOWY DO
NATYCHMIASTOWEGO
UZYTKU

Nie wymaga

uprzedniego

ZEWNETRZNE
OGRODKI
GASTRONO-
MICZNE

KOSZTOW

BEERMATIC to $wietne narzedzie do
utrzymania kosztéw pod kontrolg. Porcje
mozna bardzo dokfadnie kontrolowag,
unikajqc strat piwa i/lub piany. Ogdlnie
szacuje sie, ze marnotrawstwo piwa z

beczki przy rozlewie z tradycyjnych nale-

wakéw wynosi nawet 20% na beczke (1).

Wewnetrzny przeptywowy system
chtodzenia umozliwia przechowywanie
wszystkich beczek w temperaturze
otoczenia, co pozwala zaoszczedzié na

kosztach energii i dodatkowych kosztach

chtodni lub lodéwki.

schtodzenia beczek

@ Z napojami.

EVENTY
CATERING

ROZRYWKA

OPERACYJNA

BEERMATIC jest wyposazony w podwdéijny
kran, ktéry umozliwia jednoczesne
podigczenie dwéch oddzielnych beczek
z réznymi napojami i nalewanie dwéch
réznych objetosci z kazdej beczki.
Urzqdzenie dysponuje automatycznym
mechanizmem przechylania szklanki
(zgodnie ze sztukq lania piwa), ktéry
mozna wylqczy¢ na kranie, z ktérego
nalewany jest inny napéj niz piwo. Ten
kompaktowy nalewak mozna tatwo
transportowad i instalowaé i nie wymaga
dodatkowej schtadzarki, co jest $wietng

opcjq na imprezy plenerowe.

tATWY W PROGRAMOWANIU,
OBSLUDZE | CZYSZCZENIU:




Nazwa modelu

Typ

Kod towaru

llo$é linii napojowych
System chlodzenia produktu
System schtadzania agregatu

Szybkosé wylewania

Wydajnosé

Ograniczenia w pracy urzqgdzenia

Wymiary (szer. x gteb. x wys.)
Wymiary miejsca do instalacji
Waga netto/waga brutto
Obudowa

Czynnik chtodniczy

Napiecie

Zuzycie prqdu 24h

Oznakowanie CE

DBF-AS65WE-EU

Automatyczny nalewak do piwa i innych napojéw w beczkach
B078-DO11

2 (mozliwo$¢ podtqczenia 2 réznych beczek)

Wewnetrzny, przeptywowy, wodny

Chtodzenie powietrzem

34-49 ml/s (2.0 — 3.5 bar)

65 | po utworzeniu banku lodowego (30°C =>8°C/4h)

dodatkowo 10.2 | po 45 min okresu regeneracji

Temperatura otoczenia: 5°C / 32°C
Napiecie: Napiecie znamionowe * 6%

367 x 674 x 764 mm

460 x 724 mm

50/ 56kg

ABS / stal malowana

R134a/ 175 g

220-240V/50 Hz

285 Watt (wspétczynnik mocy 74%)

Tak ( z wyjqgtkiem 60 Hz)

Podobnie jak w przypadku tradycyjnych systeméw serwujgcych, instalacja wymaga komponentéw, takich jak butle gazowe CO2,
reduktory, glowice, weze do piwa. Aby uzyskaé informacje na temat podtqczenia, skonsultuj sie naszym dystrybutorem.

Automatyczny nalewak,
kod towaru: BO78-DOT1
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MNIEJ STRAT Z TECHNOLOGIA HOSHIZAKI BEERMATIC
‘ D (_) (_) Brak przelewania Brak nieswiezego piwa
“ Dzieki precyzyjnej kontroli iloéci piwa Uwazne $ledzenie sprzedazy piwa zmniejsza ogdlny problem
NIE — i piany eliminowany jest problem strat z zapasami piwa, kidrego nikt nie chce. Wbudowany licznik
-

/

1. Eksperci branzowi szacujg

\ ‘ AKCEPTUJ _\ przy nalewaniu.

STRAT ﬂ\

w wyswietlaczu pomaga $ledzi¢ sprzedaz piwa w czasie rzeczywistym

i zapewnia mozliwo$é §ledzenia trendéw konsumpcii.

Odpowiednia ilo$é piany Odigczanie tylko pustych kegéw
j ( \ ( \ Gdy beczka za bardzo sig nagrzeje, uwalnia Zbyt wczesne odkrecenie beczki ma miejsce, poniewaz barmani nie
sie nadmiar dwutlenku wegla, co zwigksza wiedzq, czy - aniile - piwa pozostalo w beczce.

straty piwa z tradycyjnych

nalewakéw nawet na 20%.

redukuje piane.

a nawet metne. Chfodzenie przeptywowe

ilo§¢ piany. Piwo moze staé sie lekko kwasne,

BEERMATIC ma wskaznik pokazujgcy, kiedy beczka sie opréznita,

eliminujgc zgadywanie i pomagajqc sprzedaé beczke do ostatniej kropli.

1. Zrédto: BAR BUSINESS 2016, ‘7 wasteful sins: How You're Losing Profit on Draft Beer Sales




) HOSHIZAKI

BAR i KUCHNIA
Zarembowicza 27
54-530 Wroctaw

Tel: +48 502 442 576

info@kegserwis.pl
www.kegserwis.pl

www.barikuchnia.pl

bar kuchnia
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